Izrada:

Celer i luk oguliti i narezati na komade. Mrkvu
ocistiti i takode narezati na komade. Povrée staviti u
odgovarajucu Serpu u hladnu vodu i sve kuhati na
jacoj temperaturi nekih 20ak minuta ili dok povrce
ne omeksa. Skinuti sa Sporeta, dodati ulje, so, biber i
vegetupo ukusu, sitno nasjeckan persunov list,

Potrebni sastojci: protisnut bijeli luk i sve dobro izmiksati Stapnim
-400 g mrkve (po mogucnosti mikserom. Na kraju dodati i vrhnje za kuhanje i
domaca) oko 6 kom srednje dobro promijesati.

veli¢ine

-1 glavica korijena celera (oko Posluziti uz kockice prepecenog hljeba sa zacinima,
500 g) malo vnasjeckanog vlasca i listice zalfije.

-1 glavica crvenog ili ljubicastog ~ Prijatno!
[uka

-par cenova bijelog luka

-Saka persunovog lis¢a

-3 kasike maslinovog ulja

-so, biber, vegeta

-1 [ vode

-2 dl vrhnja za kuhanje

-prepecene kockice hljeba na
maslinovom ullju sa zacinima
-malo vlasca, listici Zalfije
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