Cokoladni kokos desert

Potrebni sastojci za 8 porcija:

-1 I punomasnog mlijeka

-1 vrecica Dr. Oetker special
kokos pudinga

-170 g Secera (ili po ukusu)

-250 g mascarpone sira

-60 g kokosovih mrvica

-250 g drobljenog kakao keksa

-200 g mlijecne Cokolade
-100 g Cokolade za kuhanje
-2.5 dl slatkog vrhnja

Dekoracija:

-Dr. Oetker kakao mrvice
-kokos mrvice

-listiéi mente

Izrada:

Od ukupne koli¢ine hladnog mlijeka odvoijiti 1 dl i pomijeSati sa pudingom i
SeCerom (koliCinu Secera prilagodite svom ukusu) u glatku smjesu bez
grudvica. Ostatak mlijeka zagrijavati u odgovarajucoj Serpi dok mlijeko ne
zakipi, a zatim dodati prethodnu smjesu i zakuhati puding uz stalno mije$anje.
U puding nakon cca 10 minuta hladenja dodati maskarpone sir i kokos mrvice
I izmiksati.

| Od Cokolada i slatkog vrhnja pripremiti ganache tako $to izlomljenu ¢okoladu

prelijemo slatkim vrhnjem i zagrijavamo u odgovarajucoj Serpici na srednjoj
temperaturi uz stalno mijeSanje dok se sva ¢okolada ne otopi. Smaknuti sa

Sporeta.

U pripremljene CaSe ili desertne posudice prvo rasporediti sloj kakao keksa,
zatim puding smjesu i zavrsiti Cokoladnim slojem. Ako su ¢aSe ili posude
dublje postupak rasporeda slojeva keksa i pudinga ponoviti jo§ jednom i
zavrsiti Cokoladnim slojem. Ostaviti u frizider na hladenje.

Po Zelji prije serviranje dekorisati ¢okoladnim mrvicama, kokos mrvicama i
listicima mente.

Prijatno!
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