Novogodisnji Brownies
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Potrebni sastojci:

Za Brownies:

-1 pakovanje Dr. Oetker mjeSavina za
Brownies

-3 komada jaja (M veli¢ina)

-100 g omeksSalom maslaca

-1 vreéica Dr. Oetker vanilin Secera
-1 rendana korica narandze

-50 ml vode

Za dekoraciju:

-100 g bijele Cokolade (+1 kaSika ulja)
-70 g tamne ili mlijeéne Cokolade (+1
kasika ulja)

-crvena boja za ¢okoladu

-pereci

-crvene ¢okoladne bombone

-Dekor Dr. Oetker - mix zvjezdice
-Dekor Dr. Oetker — mix perle

Priprema:

MjeSavinu za brownies sipati u posudu za muéenje. Dodati joj i ostale sastojke
za brownies i izmiksati. Na kraju umijeSati i Cokoladne komadice iz pakovanja.

Rernu zagrijati na 160° C. Pripremiti kalup d=22-24 cm, obloziti pek papirom
pa sipati i poravnati brownies smjesu.

Peéi u zagrijanoj rerni od 35-40 minuta (duZinu pecenja prilagodite va$oj
rerni).

Pecen kola¢ ohladiti, izvaditi iz kalupa i osloboditi od pek papira. |zrezati
o$trim nozem na 10 jednakih trouglova. U svaki trougao zabosti i drveni Stapi¢
za sladoled. Ukrasiti pomocu otopljene Cokolade sa uliem na pari. Dio bijele
¢okolade obojiti crvenom bojom za ¢okoladu. Za lakSe i preciznije iscrtavanje,
cokolade prebaciti u plasticne vrecice za ukrasavanje.

Za zavréne detalje koristiti bombone, perece i Dr. Oetker dekor perle i
zvjezdice.

Prijatno!
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