Sirup od zove (bazge) + Hugo koktel
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Potrebni SaStOJCI zaccaTl swupa:

Sirup:

= 40 cvjetova zove

e 5] vode

= 4 kg Secera

o 4 vredice Dr. Oetker limunske kiseline

Hugo koktel:

e 2 dl Prosecco

o 2 dl Gazirane mineralne vode
= 1 dl sirupa od zove (bazge)

o 50k od ' limete

o led

= Svjeza menta

= nekoliko koluti¢a limete

Vodu | Secer zagrijavati u vecoj Serpi dok ne proklju¢a. Smaknut isa Sporeta i
ostaviti da se potpuno ohladi.

Ubrati 40 zdravih | Cistih listova zove.
U ohladenoj mjeSavini vode i Secera natopiti sitno sjeckane grancice cvjetova

zove, prekriti Cistom krpom ili gazom i ostaviti na hladnijem mjestu da odstoji
24-48 h.

- Nakon isteka tog vremena u smjesu dodati limunsku kiselinu i dobro

promijeSati dok se limunska kuselina ne otopi.

Sirup paZzljivo procijediti u drugu posudu ili bokal kroz cjediljku obloZenu
Cistom gazom.

Ciste staklene boce i Eepove zagrijati u remi na 100°C, a zatim pomoéu
lijevka sipati u njih procijeden sirup od zove. Zatvoriti Cepovima i vrée boce
umotati u Cebe i ostaviti tako dok se potpuno ne ohlade (to je jedan vid
pasterizacije). Drugi nacin da sirup oCuvate duZi period je da sirup sipate u
Ciste plasti¢ne boce i Cuvate ih u zamrzivacu.

Hugo koktel:

Za odli¢an ljetni osvjeZavajuci koktel u vinske €ase ili bokal prvo sipati led na
dno, mentu koju smo malo protrljali kako bi pustila aromu i sok cijedene
limete. Zatim sipati i presecco, gaziranu mineralnu vodu i sirup od zove. Sve
promijesati i posluZiti uz kolutove limete.
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