Banana split ledeni desert

Vrijeme pripreme: 1 h (bez hladenja
ledenog deserta u zamrzivacu)
Potrebni sastojci (za 6 porcija):

o 2 vrecice Dr. Oetker Ledeni desert -
Bourbon vanilija

= 1 vredica Dr. Oetker Ledeni desert -
Cokolada

= 3dl hladnog mlijeka

= 3 dI hladnog slatkog vrhnja

= 1 vreCica Dr. Oetker Finesse Bourbon
Vanila arome

=150 g malina
= 60 g SecCera

Jos potrebno: )
= 2 vrecice Dr. Oetker Original Slaga
= 2 dl ladnog mlijeka

= 6 manjih banana

= Dr. Oetker Toffee desert sauce
= Dr. Oetker listi¢i badema

o svjeze bobi¢asto voce
= listici mente

" Priprema:

Prvo miksati sadrzaj jedne vrecCice ledenog deserta Bourbon vanilije sa po 1
dl hladnog mlijeka i vrhnja za $lag. Pratiti uputstvo sa vrecice. Nakon nekoliko
minuta miksanja dodati i Finesse Bourbon Vanila aromu | jo§ malo izmiksati.
Smjesu rasporediti u plastiénu posudu za zamrzavanije (zapremine 11).

Na isti naCin izmiksati i sadrzaj druge vreCice ledenog deserta Bourbon
vanilije. 100 g malina pomijeSati sa Se¢erom i usitniti viljuSkom, te mijesati dok
se Secer ne otopi. Tu smjesu dodati u ledeni desert i sve izmiksati. Na kraju
dodati i komadice 50 g svjezih malina i lagano promijeSati. Smjesu rasporediti
u plasti¢nu posudu za zamrzavanje (zapremine 11).

Za treci sloj u 2 dl mjeSavine hladnog mlijeka i vrhnja za Slag izmiksati sadrzaj
vreCice ledenog deserta od Cokolade. Smjesu rasporediti u plastiénu posudu
za zamrzavanje (zapremine 1l).

Posude odloziti u zamrziva¢ na hladenje najmanje 6h (najbolje preko noci).

Prije serviranja banana split deserta pripremiti i $lag... U hladno mlijeko dodati
sadrzaj vrecica Dr. Oetker Original $laga i miksati nekoliko minuta.

Banane oguliti i po duZini prerezati ih na polovine.

U odgovaraju¢im posudama izmedu polovina banana rasporediti po 3 kugle
sladoleda, vanilija, ¢okolada i malina. Na svaku kuglu i uzduZz banana
pomocu poslastiCarske vre€ice i Zeljenog zvjezdastog nastavka nanijeti
umuceni Slag. Sve preliti sa malo Dr. Oetker Toffee desert sosa i posuti Dr.
Oetker listi¢ima badema. Ukrasiti svjezim bobi¢astim vocem i listiCima mente.

Prijatno!
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