Sutlijas sa sljivama

— g

Potrebni sastojci:

Sutlijas:

-2 pakovanije Dr. Oetker RiZa na mlijeku
-1 punomasnog mlijeka

-1/2 bocice Dr. Oetker Vanilla arome

-Dr. Oetker listi¢i badema

Sloj sa Sljivama:

-500 g $ljiva (ocis¢ene)

-2-3 kaSike Secera

-1 dl vode

-10 g gustina

-2 vredice Dr. Oetker cimet Secera

Priprema:

Sutlijas:

U odgovarajucoj Serpi zagrijavati mlijeko na jaoj temperaturi dok ne zakuha.
Smaknuti sa Sporeta i dodati 2 pakovanja Dr. Oetker mjeSavine RiZza na
mlijeku i promijeSati. Vratiti na Sporet, smanijiti temperaturu i mijeSati smjesu
oko 3 minuta. Smaknuti sa Sporeta, dodati aromu vanilije, promijeSati, a zatim
posudu poklopiti i ostaviti sa strane oko 20 min.

Sloj sa $ljivama:

Sljive odistiti i isjeckati. U odgovarajuéoj Serpi sjediniti ogi¢ene $ljive, vodu i
Secer i staviti na jacu vatru. Kuhati oko 10 minuta uz stalno mijeSanje dok
Sljive ne omeksaju. Gustin pomijeSati sa 2 kaSike vode u smjesu bez grudvica.
Dodati u vruée $ljive i mijeSati dok se smjesa blago ne stegne. Smaknuti sa
Sporeta i dodati i 2 vrecice cimet SecCera i promijesati.

Pripremiti odgovaraju¢e posudice ili ¢aSe i na dno rasporediti prvo sloj sa
Sljivama, zatim posipati listi¢ima badema, preko rasporediti sutlija$ i zavrsiti
sa slojem od $ljiva i jo§ malo listica badema.

Prijatno!

www.mymilicake.com
instagram: my.mili.cake


http://www.mymilicake.com/

