Ljesnjak kuglice (vegan)

Vrijeme pripreme 30 minuta
Potrebni sastojci za cca 20 kuglica:

-200 g pecenog mljevenog lieSnjaka
-100 g svjeZih otkoStenih datula

-50 g suvih otkostenih 3ljiva

-30 g otopljene tamne ¢okolade (70%
kakao dijelova)

-15 g Dr. Oetker Kakaoa za kolace
-60 g kikiriki putera (bez Secera)

Jos potrebno:
-mljeveni peceni ljeSnjak
-cca 100g tamne otopljene ¢okolade

LjeSnjake preprziti na suvoj tavi oko 5-10 minuta uz stalno mije$anje kako ne
bi izgorili. Protrljati u suvoj krpi kako bi odstranili Sto viSe opne. Samljeti u

| sjeckalici.

Svjeze datule potopiti u toploj vodi oko 10 minuta pa ih otkostiti. Isto uraditi i
sa suvim Sljivama.
Cokoladu otopiti na pari u malom lon€icu.

U sjeckalicu sa mljevenim liednjacima dodati otkoStene ocijedene datule i
Sljive, otoplienu Eokoladu, Dr. Oetker kakao i kikiriki puter i izmiksati.

Formirati kuglice od cca 22 g.

Dio kuglica uvaljati u mljeveni ljeSnjak, a ostatak staviti u zamrziva¢ na 15-ak
minuta.
Za to vrijeme otopiti oko 100 g tamne ¢okolade na pari.

Ohladene kuglice pomocu ¢ackalice uvaljati u otoplienu ¢okoladu i odlagati ih
na komad stiropora (Cackalicu na kojoj je kuglica uvaljana u ¢okoladu zabosti
u stiropor dok se ¢okolada ne stegne). Na kraju pomocu plasticne vrecice za
ukra$avanje proSaratii kuglice otoplienom ¢okoladom.

Prijatno!

www.mymilicake.com
instagram: my.mili.cake
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